H@Utﬁ Mlttag (Di.-Fr. 12:00 - 14:15)

Antipasti

Vitello Tonnato*"” 14,90 €
Burrata’ mit Rucola, Tomaten, Pinienkerne & Kapern 13,90 €
San Daniele mit Burrata & Triiflel 16,90 €
Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan’ 15,90 €
: Gratinierter Ziegenkase auf Birnencarpaccio 15,90 €
i Thunfischcarpaccio mit Flusskrebse & Mango 16,90 €

- -

Paste

Hausgemachte Lasagna™’ 15,90 €
Spaghetti Pirata (mit Gambas, Pesto-SahnesoBe, leicht scharf) 17,90 €
Rigatoni mit Broccoli & Gorgonzola 14,90 €
Spaghetti mit Rinderfiletstreifen,Kapern, Oregano mn
TomatensoRe 17,90 €
Risotto mit Stempilzen 19,90 €

i Taghatelle mit Fischragout & Cherrytomaten, m A.o.P 18,90 €
Taglierini mit Tartufo” 24,90 €
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Carne & Fesce :

' Kalbsleber' Butter & Salbel 19,90 € i
§ Iintenbrust 4 'orange 18,90 ¢ f
| Iberico Kotlett alla Milanese 24,90 €
| Rinderfilet in Primitivo SoRe 36,90 €
: Wolfsbarsch® vom Grill 19,90 €

Thunfischsteak roh/rosa vom Grill auf Meeresalgen 25,90 €

é Saltimbocca vom Seeteuefel al Vino bianco 32,90 €
i Zanderfilet in Pommery-Senfsole 19,90 €
’ Als Beilage zu Fisch und Fleisch haben Sie die Wahl zwischen: Salat, oder Nudeln, oder gem.
Gemiise.
Dolce
Hausgemacht:

Tiramisa ”** /oder Panna Cotta /Mousse au chocolat 6,90 €

Tartuloeis Affbgatolg(emunken in Amaretto & Espresso) 7,90 €
Tartufoeis al Limoncello 6,90 €




